Borreltijd

Bitterballen
8 stuks

Kaastengels vega
8 stuks

Viammetjes
8 stuks

Viammetjes vegan
8 stuks

Serranoham kroketjes
6 stuks

Bospaddenstoelenkroketjes vegan
6 stuks

Geitenkaaskroketjes vega
6 stuks

Gemengd garnituur (warm)
4 bitterballen, 4 kaastengels en 4 viammetjes

Torpedo garnalen
8 stuks

Breekbrood met kruidenboter

/oet

Appeltaart
Cheesecake mandarijn
Carrot cake (glutenvrij)

Slagroom

8,50

8,50

8,50

8,50

8,50

8,50

8,50

12,00

8,50

5,25

475
5,50
6,00

0,60

Lunch



Onze klassiekers .
Carpaccio Het Hert 14,50 B r O O d] e S

Met kappertjes, piinboompitten en Parmezaanse kaas en pesto-olie Carpaccio 11,50

(met truffelmayonaise +2,50) Met pesto-olie, Parmezaanse kaas, kappertjes en pijnboompitten

(met truffelmayonaise +2,50)

Kalfslever 19,50
Met spek; ui en appel Tonijnsalade 10,50
. Met ei en rode ui
Saté van varkenshaas 21,00
Met rauwkostsalade, gebakken uitjes en kroepoek Garnalenkroketten 12,50
Twee stuks, met cocktailsaus
Chef’s burger 19,50
Van 100% rundvlees, barbequesaus, rode ui, tomaat, sla, spek, kaas en friet Gerookte rib-eye 13.50
H
. Met gebakken champignons, truffelmayonaise en Parmezaanse kaas
Sliptongen 25,50
2 stuks, in roomboter gebakken Kroketten 9,75
Twee stuks, van Oma Bob
Tournedos 32,50
Seizoensgroenten pepersaus Hummus vegan 10,50
. Met gegrilde groente
Gamba'’s ajillo 12,50
10 gepelde gamba’s gebakken in olie, met knoflook en Spaanse peper Oude kaas vega 9.50
H
. De enige echte, met salade, tomaat, komkommer en een vleugje dressing
Uiensoep 8,00
Gegratineerd, met brood en kaas Uitsmijter v.a. 8,50
3 gebakken eieren met naar keuze ham, spek, kaas en/of tomaat
Is het friet of patat? 5,00
Van zoete aardappel met truffelmagonaise e
L]
............................................................................................................................................... BI‘OO d] C van de maand: 14,50

Flatbread

Serranoham, mozzarella, zongedroogde tomaat en rucola

Geitenkaas vega 14,50

Lauwwarme geitenkaas met honing en piinboompitten e
H [

Gegrilde groenten <vega 15,50 . Bier van het moment 5,10

Met feta en balsamico-stroop i Kwaremont Pittig Blond (van de tap)
:  Zachte, volle smaak met een lichte, aangename bitterheid

Nicoise 17,50 i en een kruidige toets. Hoppig karakter. 6.6%

Verse tonijn, harricoverts en een gekookt eitje

Ossenhaaspuntjes 17,50

Koriander, rode peper en limoen

Heeft u een voedselallergie of een vraag over een van onze gerechten? Wij vernemen het graag!



